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. Eracias Bor coplfiar en Cater g
oS Angeles para tu evento

- Queremos expresar nuestro mas
sincero agradecimiento por
permitirnos formar parte de tus
iomentos especiales

.~ Cada evento que organizamos lo
_ _llacemos con pasion, dedicacion
. ciidado en cada detalle, y
. fada'nos llena s guie e d

fitcsiios cliepntes disfrutiar y
sonreir.

Sy www.cateringlosan g.e le 5 es
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SIICLUIDO BN SU NIENU:

" Cortador de jamon ibérico profesional (min
i) personas)mesa de quesos con frutas
e rfscis secas .y panes artesanos

Mend a dlegsr 12285 sorbelte y-Dos A8
Waos o elegirtinto, . blanco 'yv..caVvea
Recena a elegir

Menu degustacion

Coclel de recepcion

Minutas

Seating plan

Siitag d elegir

Manteleria a elegir segun
disponibilidad

Becoracion de mesas

Menus especiales (alergicos,
iftolerantes,; veganos previo avisoil
. e e ecOocing L oamaitrey
Edticreros (iibor.cada 15
comensales)

Menaje, mobiliario

Montaje y.desmontaje del servicioede
catering '

e wo0ras de barra- libré

: SE g www.cateringlosan g.e le s es
2025—2026 : /L\ @catering.losangeles

/nfo@cater/nglosangeles es'__
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BODAS

APERITIVOS FRIOS

5 Aperitivos a elegir

i 1.Tosta de queso de cabra con mermeladd
ade higo.
@ Cuchaora de pulpoa la gallega con
parmentier decalabaza.
a Dambu-deguacamole con virutas de. atun
PS5 e C0,
4. Mini empanadillas de pulpo con ali-oli de _
pimientos asados
5.Salmorejo de frambuesas con queso feta
B evuiche.de dorada con pomelo rosa
# Esfera de foie concrocante de RiRos
s lartar de salmon ahumado con hueva -de
trucha ;
g Brusrelag de ensalada:-de cangrejo y
: galleta de bacalao
doVasito de gazpacho de melon con sardina ¢
marinada | el
11.Mini ensalada de burrta con fresas, cherry Sriad
y mango ;
g2 Pincho de langostinos y p/na con salsa
roia
i3}.H.ummus marroqgui con-ali-olk gquemado
S er s atadda cesar con salsa de anchoas ¥
= Eylty verde.

W w W, cater/nglosangeles e
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APERITIVOS CALIENTES

5 Aperitivos a elegir

\V}
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9.

T Vichyssoise de puerros con bacaldo.
IR isguetl de cangrejoscon brochetaige

> RHissolo.de pulpo con:-queso gruyetre
sopfema de bacalad con crema: mornagy
sPafatas bravag a-nuestro estilo

A rrozEnegro de choco corn ahyagda
chisto de . .gompas

Mini -burguwer de ternerqg.con-iqueso e

BOD A\
77

gamba roja

cabra vy pepinillos encurtidos
prociieta de potlo al teriyaRy

_10.Broheta e secreto al chimichbtis

fritos

3y

2025-2026 ' . 61-\\ @catering. losangele

W fitentle de gallo pedro.con cuoblanco :
3. Croguelas caseras dé espinacags con giese

i troqguelas de marisco sugbre cremd de
e oz as delangostinos . con crema e
Gyozas-de pollo al;curry

i2dguitos de rabe de toro con ‘trufa
i Joselitos de cochinillo con estofada de; :

Burnuelos dg merluza con compota de
guisantes

idiazabal

hongos

pimientos verdes

Seras

ww W, cater/nglosangeles e
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C PRIMEROS A ELEGIR

. Pescados

g Bacolao al pi-pil.con rissoto de
esparragos

s pbacalao gratinado con ali=oli-de mostaza
Gallo pedroen brick-con janron iberlico y
queso de cabra

“AruUn-a ta-brasa con.-mayonesa-fria de
S=anchods

Jledluza con gulas-al.pil-pit ycrujiente de
bacon '

Carnes

- dsChuleton de Avila con D@ B EQ5. 10.5:0 Ak

- pimientos del padrdn (+15€)

touloniillo relleno dewverdurasicon salsag de
hongos

S secrtelo g a labrasa con patatas asadas
e rcsa confitada con pure-de calabaza
Piama al ajo prejil con patatas panaderg

o f:ilﬂ 5 WWW/catemnglosgngélege:
2025—2026 : @catering.losangeles
e ‘H\y /nfo@catennglosangelese
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 SORBETES

A elegir uno

Sorbete de [imon

s orpbele 'de pifta con=mangaroca

s otbete-de caipirinha

Sorbete de mango con mangaroca

SODrbele de mandarina

- POSTRES

A elegir uno

SMossesde mango-y bizcocho'de red velvet
peo4, coulis de-frambuesa ,

> dingote de carrot cake con helado de nata
e olaldre v fruta con‘cremasinglesa
.Cheesecake con helado de chocolate

-Mini tarta de chocolate con coulis de

__ frambuesa

.Tarta nupcial

W w W, cater/nglosgngeles e'
@catering.losangeles
/nfo@cater/nglosangeles;'- ®
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;\B ODEGA - VINOS BLANCOS

A eleglr uno

It igclo de bornos d.O rueda (verdejo)
.Ramon bilbao d.O. Rueda (verdejo)
Sefiorio de navas d.0. Rueda (verdejo)
flor fnhata d.O. Rueda (verdejo)
iPolvorete d:. Q. Valdeorras (godelilo)

O G R e

L BODEGA - VINOS TINTOS

© A elegir uno

L~ hcag resglso.d O. Ribera. del Duero

st otos roble d. 0. Ribera del Duero

S lzddi criagnza d.0. Rioja

lopez de Haro crianza

#llos de Ebro Tomas -Gonzalez d.O. Ribera
= deliDuero

GNP o BT R

E LODEGA - CAVAS

LA ':_e*l'egir uno

1__._'1_"-‘1'Serralet brut nature
.~ 2.Anna de Codoniu Blanc de blancas

s i
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egir uno

'Ljé\’s"_‘_angeleé S e ks d e l.omo,'boc"
§ tmon. pincho tortilla; patatas, .croi

S gilce s oL :
‘2.Americana ----mini burguer, pizzas

! woriadas hot:dog y -mini donut 2 wirs
'3':'.'_Me'xicana‘—-—-—-bur._ritbs,' fajitas y nacho:
i con guvacamole ¢ e ey

4. Feria-------------churros con chocolate

. www.caterin
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Al

SERVICIOS EXTRAS
CAPERITIVO DE BIEHNEHID A

W Rceccpcion de venenciador
.___,_Z.RecepC/on gde Cava.y fresas
8. Estacion de Ostras''y Champagne

E \IESAS TENMATICAS

.Croqueteria----- eroquetas de jamon,rabo
ge-toro qgueso-azul y:gambas al ' pil-pil
L fthro andaluzacse--- boqgueronegs, cazon
e agadobo, Jiblia.y gambilla

“Mexicana ----- tdecos de-tinga:de poitio,
guesadillas ;burritos guacamole-con
snachos '

B e R e L sushi - variado

pelueni salmon,. langostinos, pez
‘mantequilla),

Magui variado (calabaza, pimientos

g agmagocale Jqguesofresco Jmini ensdltada
Wakame ,salsa de soja ,jengibre encurtido
- y-wasabi. '

Tartar------ tartar-de atline cevithe dg
Epbtna ceviche de salmon, con sus
fagcompafnamientos

: P www.cateringlosan g.e [ eg es
2025-2026 _ L\\ @catering.losangeles

/nfo@cater/nglosangeles g5
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P': chuga de pollo empanada con patatas

~




BODAS
FORMA DE'PAGO

Sle«sestablece un depodsito como garantiqg dereseryd
@de 1000 € gue no serd reembolsable. S0
S ld firma del contrato 'se realiza un pago de 1500, €
§ e se descontard de la: factura final.

Se abonara el-75% 7 dias antes del evento y: el reshp
scra aponado al eomienzo de laibarrddsbre;
yPrecios:para minimio 100 personas, para preos un
incremento de 10 X%

Los precios no incltuyen el*10 % en concepte de ruads

Il CASO.DE CANCELACION

ifna vez firmado-el contrato 'y fijada la - fecha fio=se
devuelve el deposito.

Si se cancela en las 48 h anteriores perdera el 75 %
abonado. :

CONDICIONES DE RESER Vg

Se ofrece la degustacion del menu elegido para un: :
mdaximo de 6 personas sin cargo para eventos de mds
Ger L0 personas, para.-menos sardg. de prueba.de'

Be R 0:0 € sScomensaid.

Lags pruebas de menu se realizaran entre los meses
enero, febrero y marzo :
Elimenu final serd valorado tras la prueba de menid

El numero de comensales deberd ser comunicado con

i dias de antelacion a la fecha de la celebractona g
'partir de ese momento las bajas generadas no se e
descontardn de la factura final y 3

WwW W cater/nglosang'el-les e
{ : @catering. losangeles.
\k_(f /nfo@cater/nglosange[es,es




Desde la calidad L
personalizada, nuestro compromiso es siempre Th
superar tus expectativa’ ,

2025-2026



