Coffe Break de
Desayuno y Merienda

Descubre nuestras opciones gastrondmicas disefiadas para cada
momento del dia




Menu Basico- 10 €

Desayuno

Bizcocho casero
Mini bolleria variada

Joselitos de jamén

Bebidas Incluidas

o Café, leche e infusiones
¢ Cola cao y descafeinado
e Zumos de naranja y pifa

« Agua mineral



*Desayuno o merienda M en l:' CO m p letO - 12€

Desayuno

Vasitos de yogur con frambuesa, mini bolleria y joselitos de jamén

Merienda

Mini sandwiches de york y queso, pincho de fruta de temporada

Calientes

Café, leche, infusiones variadas y colacao, descafeinado

Zumos Naturales Refrescos

Zumos de naranjay pifia Agua mineral, refrescos y cerveza
sin alcohol




Menl'] Premium - 13€ *Desayuno o merienda

& >

Fruta Fresca Dulces Especiales Saladitos
« Pincho de fruta variada « Brownie de chocolate « Joselitos de jamoén
« Vasitos de yogur con frutos rojos « Mini bolleria variada » Saladitos variados

Zumos Naturales

A

Zumos de naranja y pifia

Calientes Refrescos

Café, leche, infusiones y colacao, descafeinado Agua mineral, refrescos y cerveza sin alcohol



Menl] Gourmet - 15 € *Desayuno 16€ *Merienda

Especialidades Saladas

« Mini wraps de pavo con brotes verdes, miel y mostaza
o Mini sandwiches de salmdn y queso crema

o Mini sandwiches de jamon y queso

Dulces y Frescos

« Vasitos de yogur con frutos rojos
« Pincho de fruta variada

Calientes
« Café, leche, infusiones variadas y colacao, descafeinado

Zumos Naturales

o Zumos de naranja y pifa

Refrescos *Merienda

o Agua mineral, refrescos y cerveza sin alcohol



Menu Deluxe - 18 €

Jamon Ibérico

Joselitos de jamodn ibérico de primera calidad

Especialidades

Mini sandwiches dequeso azul, nueces y rucula

Calientes

Café, leche, infusiones variadas y colacao, descafeinado

Brochetas Gourmet

Queso con uvas y brochetas de fruta de temporada

Tortilla Casera

Mini pincho de tortilla de patata tradicional

Zumos Naturales

Zumos de naranja y pifia



Menu Exclusivo - 20 €

Sandwiches Variados Jamon y Queso Postre Especial
Queso azul con nueces y rucula, Joselitos de jamén ibérico acompafados Brownie con hoja de menta, mini bolleria
sobrasada, pepino y queso crema, de salmorejo, Queso con uvas y vasitos de yogur con frutos rojos

mini wraps de pavo, brotes
verdes, miel y mostaza
Zumos Naturales

sk

Zumos de naranjay pifia

Calientes Refrescos

Café, leche, infusiones y colacao, descafeinado Agua mineral, refrescos y cerveza sin alcohol



Condiciones Generales de
Catering Los Angeles

Nuestros servicios incluyen camareros, cocina, decoracion, mobiliario y todo
el menaje necesario para eventos de minimo 50 personas adultas.Para
grupos mas pequefos se aplican condiciones especiales.




Reserva y Condiciones de Pago

Reserva Pago
Antes del evento debe abonarse al

menos el 80% del total
presupuestado. Solo se aceptan
pagos en efectivo o transferencia

Se requiere un deposito del 30%
(+IVA) para confirmar la fecha. Este
importe no es reembolsable en caso

de cancelacién por parte del cliente.
bancaria (no tarjetas).

Confirmacion

El nimero final de invitados debe
confirmarse 7 dias antes del evento,
siendo este el nUmero minimo a
facturar.

Los precios no incluyen IVA (10% en servicios de comida, 21% en decoracién, mobiliario y otros).



LOS ANGELES
CATERING

Duracion y Logistica

Duracion del Servicio Traslados y Recogida

o Total aproximado: 2 horas ¢ Servicios a mas de 30 km de
(incluye montaje y desmontaje) Almeria: 2€/km por traslado

o Horas extras: 18€/hora por o Recogida de material al finalizar
camarero el evento

« Recogida posterior: coste
adicional segun material

¢ Recogida en fin de semana o
festivo: 100€ extra



Condiciones Especiales y Extras

Eventos + 50 personas Extras no incluidos

Para eventos de menos de 50 Requieren presupuesto aparte:

personas coste adicional de:

Vajilla o mobiliario especial
e 50 €por camarero (1 por cada 15

Sillas para servicio de céctel
personas)

Material para productos del cliente
e 50 € por servicio de cocina

Casos especiales

Cambio de fecha: Sujeto a
disponibilidad.

Pandemiq: estado de alarma se
pospondria la reserva y
celebracion.

No nos responsabilizamos de
menores ni servicios de terceros

Todos los eventos requieren un presupuesto final personalizado y aprobado por ambas partes. Precios validos para 2025, sujetos a

modificacion.
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Servicios de catering
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633 30 35 86
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